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Especiales

Guacamole con Chapulines
Preparado al momento.
Montado sobre una cama de
lechuga y cubierto con chapulines.
                     Acompañado con totopos.
                    390 gr / 948 kcal

Orden de Chapulines
Proteína en su versión más exótica.
                 40 gr / 52 kcal

RECOMENDACIÓN  DMT

125

60

Special 
Pal-Jefe
Jugosa arrachera sobre tus nachos.
Base de totopos, frijoles con elote,
queso gratinado y pico de gallo. 
Tal y como un Jefe se los merece.
                    900 gr / 1,960 kcal

all-Pastor
Deliciosa carne al pastor con piña.
Base de totopos, frijoles con elote,
queso gratinado y pico de gallo.
                    900 gr / 1,980 kcal

Pollaxo
Sabrosa pechuga de pollo a la plancha
sazonada con salsa Jack Daniel’s.
Base de totopos, frijoles con elote,
queso gratinado y pico de gallo.
                    900 gr / 1,720 kcal

T.N.T.
Chorizo especial y salchicha para asar.
Base de totopos, frijoles con elote,
queso gratinado y pico de gallo.
                    900 gr / 2,030 kcal

sencillos
Totopos bañados con frijoles con elote,
queso gratinado y pico de gallo.
                    750 gr / 1,540 kcal

RECOMENDACIÓN  DMT
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Salchichas DMT
Acompañadas con totopos. 
                 335 gr / 560 kcal

Salchichas a la Diabla
Acompañadas con totopos.
                 335 gr / 580 kcal

Salchichas Metaleras
Acompañadas con totopos.  
                 335 gr / 580 kcal

Aros de Cebolla
Incluye dos aderezos a elegir.  
                 300 gr / 380 kcal

                                     75

75

                                                      75

90

Para

Champiñones al Ajillo
Estrictamente naturales.
                  445 gr / 1,120 kcal

Guacamole Tradicional
Fresco, preparado al momento.
                 370 gr / 922 kcal

Dedos de Queso
Acompañados con salsa italiana.
                  12 piezas / 825 kcal

                                     110

90

                                                      110

RECOMENDACIÓN  DMT

Copa de Aceitunas
Con limón, clamato y salsas.
                 285 gr / 220 kcal

Orden de Churritos
                 100 gr / 469 kcal

Orden de Cacahuates
                 135 gr / 800 kcal

        30
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Tradicionales
Simples pero sabrosas.  
                 390 gr / 1,250 kcal

A las Finas Hierbas
Sazonadas bien acá.  
                 390 gr / 1,260 kcal

Limón-Pimienta
Limón, pimienta y más limón.  
                 390 gr / 1,260 kcal

Sazonadas con ese sabor especial de 
queso, chile y limón que tanto te gusta. 
                 390 gr / 1,360 kcal

Italianas
Papas francesas con delcioso
queso parmesano y salsa italiana. 
                 395 gr / 2,021 kcal

Papas Rudas
Papas fritas bañadas con un delicioso
aderezo de tocino hecho en casa.
Por si fuera poco, espolvoreamos
crujientes trocitos de tocino.
                 590 gr / 1,645 kcal

RECOMENDACIÓN  DMT
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RECETA MEJORADA

Gajo Tradicionales
Papas gajo sazonadas con paprika.
                 400 gr / 664 kcal

Papas gajo fritas sazonadas con
ese sabor especial de queso, chile y
limón que tanto te gusta.
                 430 gr / 764 kcal

Gajo Rudas
Papas gajo bañadas en aderezo
de tocino hecho en casa.
Por si fuera poco, espolvoreamos
crujientes trocitos de tocino.
                 600 gr / 1,059 kcal

Salsa Ruda extra
Delicioso aderezo de tocino.
                 44 gr / 98 kcal
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CLÁSICAS

PICANTES

TROPICALES

Bu�alo
La receta clásica cuando se trata de alitas.
Deliciosa salsa ligeramente picante.

                     ALITAS 350 gr / 635 kcal
                   BONELESS 400 gr / 835 kcal110

Con el clasico sabor a fuego, chile, queso y
limón, que tanto te gusta. 

                     ALITAS 350 gr / 635 kcal
                   BONELESS 400 gr / 835 kcal120

Mango & Mezcal
La versión Caloncho de nuestras alitas;
agridulces y con el fresco sabor tropical.
¡Para comértelas a chupetazos!

                     ALITAS 350 gr / 610 kcal
                   BONELESS 400 gr / 705 kcal115

Esta receta es la especialidad de la casa.
Salsa especial �ameada con Whiskey.

RECOMENDACIÓN  DMT

                     ALITAS 350 gr / 635 kcal
                   BONELESS 400 gr / 835 kcal110

Tamarindo
Salsa espesa �ameada con mezcal 100%
oaxaqueño y espolvoreadas con chilito
de arbol. Deliciosamente agridulces. 
  

RECOMENDACIÓN  DMT

                     ALITAS 350 gr / 610 kcal
                   BONELESS 400 gr / 705 kcal115

Metaleras
Exquisito adobo con mezcla de chiles
secos tatemados que imploran maridarlas
con la cerveza artesanal de tu preferencia.
                      ALITAS 350 gr / 610 kcal
                   BONELESS 400 gr / 705 kcal110

Bañadas con la deliciosa salsa Barbecue
Moctezuma y una brisa de ajonjolí.  
                     ALITAS 350 gr / 635 kcal
                   BONELESS 400 gr / 835 kcal110

Punketas
Sazonadas con limón y pimienta.
Perfectas para acompañar cualquier chela.
                     ALITAS 350 gr / 635 kcal
                   BONELESS 400 gr / 835 kcal110

¡Habanero!
Nuestra salsa más picante, con todo el
sabor y poder del chile habanero.
                     ALITAS 350 gr / 610 kcal
                   BONELESS 400 gr / 705 kcal115

Hardcore
Bañadas en una salsa cremosa de chipotle 
que pica poco, pero gusta mucho.  
                     ALITAS 350 gr / 610 kcal
                   BONELESS 400 gr / 705 kcal110

RECOMENDACIÓN  DMT

Italianas
Bañadas en aderezo de salsa italiana y 
espolvoreadas con queso parmesano.
                     ALITAS 350 gr / 610 kcal
                   BONELESS 400 gr / 705 kcal115

Las medias órdenes se cobran al 70%. Las órdenes combinadas se cobrarán como dos medias órdenes.



90

98

Grunge
Jugosa pechuga de pollo a la plancha
sazonada con salsa especial.
Incluye guarnición de vegetales frescos* 
                  480 gr / 640 kcal

RECOMENDACIÓN  DMT

Lomo de Atún
Sabroso lomo de atún a la plancha,
sazonado con salsa especial.
Incluye guarnición de vegetales frescos* 
                  375 gr / 550 kcal

Deliciosa panela a la plancha y
jamón de pechuga de pavo.
Incluye guarnición de vegetales frescos*
                 400 gr / 615 kcal

Ligero

Cofradía
Champiñones salteados con un mix
de vegetales y queso Oaxaca fundido.
Incluye guarnición de vegetales frescos*
                 580 gr / 730 kcal85

80

*Todas las guarniciones contienen un mix de los mejores vegetales frescos de temporada. 150 gr / 45 kcal

Pepperoni / Champiñones
Pepperoni, Champiñones o ambos.
                    350 gr / 625 kcal

Hawaiiana Clásica
Simple y deliciosa.
Lleva jamón, piña, jamón, piña...y así.
                    420 gr / 645 kcal

Mexican Power
Chorizo, salchicha para asar, jamón,
jitomate, aguacate y jalapeño.
                    535gr / 865 kcal

¡Pero Benandcio!
Pepperoni, aceitunas negras, chorizo,
salchicha para asar y cebolla morada. 
                    435 gr / 900 kcal

Vegetariana
Champiñones, calabacita, espinaca,
pimiento morrón, aguacate,
aceitunas negras y romero fresco.  
                    440 gr / 825 kcal

La  Golfa 
Camarones, pepino, aguacate,
jitomate y cebolla morada.
                       510 gr / 645 kcal

RECOMENDACIÓN  DMT

La Pechugona
Pollo marinado, champiñones frescos, 
pimiento morrón y cebolla.
                    455 gr / 785 kcal

Al Pastour
Carnita al pastor con piña, cebolla y
cilantro. Acompañada de salsa taquera.  
                    425 gr / 800 kcal

RECOMENDACIÓN  DMT
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¡AL HORNAZO!

La Pechugona
Pechuga de pollo a la plancha sobre
una base de lechugas, vegetales
frescos y aderezo de piñones.  
                    375 gr / 340 kcal

Sweet DMT
Queso de cabra, nuez, arándanos
deshidratados y aderezo de
zarzamora sobre un mix de lechugas. 
                    355 gr / 355 kcal

95

85

La Tropical
Coco tostado, mango, arándanos y
nuez. Sobre una base de lechugas.
Acompañada con aderezo de naranja.
                     345 gr / 700 kcal

Tzintzuntzan
Exquisito salmón a la plancha.
Lechugas, tomate cherry, espinacas,
crutones y queso parmesano rallado.  
                        375 gr / 385 kcal

RECOMENDACIÓN  DMT

125

95
Ingredientes EXTRA para ensaladas $17 cada uno

    Crutones 25 gr          Nuez  25 gr          Queso de cabra  40 gr          Aderezo de piñones  60 ml 

Cambia la ensalada de tu sandwich por  $20  cada uno
  Papas fancesas 25 gr       Papas Gajo  25 gr        Camote Frito  40 gr        Aros de Cebolla 60 gr 



CHOOSE LIFE/CHOOSE BURGERS/CHOOSE DMT

Nuestras

240

NUEVECITA

La versión EXTRA GRANDE de nuestra
hamburguesa clásica. Misma receta,
diferente tamaño.
Con 17cm de diámetro, 400 gramos de
carne mixta sazonada con nuestra salsa
Jack Daniel’s y queso gratinado.

Acompañada con papas francesas*
620 gr / 1180 kcal190

Deliciosa y colosal hamburguesa de 17cm
de diámetro, dos piezas de carne 100% de
res bajo tres croquetas de queso.
Con guacamole fresco, champiñones,
piña y espinacas a la plancha.
Todo un reto para tu antojo.  

NUEVECITA

Acompañada con papas gajo*
750 gr / 1380 kcal

Extra

Las papas a la francesa incluidas en tus hamburguesas podrán ser 
Tradicionales, Limón-Pimienta o Finas Hierbas.

                            Acompañada con papas gajo*
330 gr / 680 kcal

Exquisito sirloin de res con queso cheddar
gratinado, tocineta y aros de cebolla
bañados con salsa Barbecue Moctezuma.
Un toque de mostaza dulce y un delicioso
chile güero sobre la tapa del pan negro
hacen que esta hamburguesa sea épica.  

130

                       Acompañada con papas gajo*
355 gr / 770 kcal

The Sirloin

115

PREMIUM  DMTLa Arrachera

                     Acompañada con papas francesas*
325 gr / 550 kcal 105

RECOMENDACIÓN  DMT

Jamburguer de Chicken
Carne de pollo con arándano y avena,
Coronada con queso crema, vegetales
salteados y aderezo dulce de frutos rojos. 

Acompañada con papas francesas*
325 gr / 580 kcal95

Clásica

85

Hawaiiana
Piña y jamón a la plancha gratinados
con queso manchego, sobre carne mixta.
Sazonada con nuestra salsa Jack Daniel’s.

Acompañada con papas francesas*
360 gr / 615 kcal97

Acompañada con papas francesas*
330 gr / 480 kcal110

Gran BBQ

110

70

  

Acompañada con papas francesas*
290 gr / 550 kcal 

Acompañada con papas francesas*
255 gr / 380 kcal

Acompañada con papas francesas*
330 gr / 1,095 kcal 

Arrachera a la plancha sazonada
con salsa Jack Daniel’s. Coronada con
tocino crocante y queso gouda gratinado.

La más famosa de la casa.
Carne mixta con trocitos de tocino, a la
plancha, queso manchego gratinado y
sazonada con nuestra salsa Jack Daniel’s.

Delicioso sirloin a la plancha con queso
gouda gratinado, cebolla caramelizada,
tocino frito y un toque de Ranch DMT. 

Especial para peques rockeros.
Carne mixta, queso gouda, jitomate,
cebolla, lechuga, mayonesa y catsup.
Incluye un mantel individual para colorear. 

Carne mixta empanizada y bañada en la
nueva salsa Barbecue Moctezuma.
Acompáñala con Ranch DMT.

Carne de pollo empanizada bañada en
salsa Bu�alo. Bien salvaje y llenadora.
Pídela con Ranch DMT.

RECOMENDACIÓN  DMT

Señor Salmón
Pulpa de salmón a la plancha sobre un
puré de aguacate, espinacas y fresas.
Un toque de queso Philadelphia en el
pan artesanal y pimiento rojo.

Acompañada con camote frito* 
320 gr / 510 kcal  

PREMIUM  DMT

120

De Champis
Champiñones con espinacas sazonados y
salteados, bajo una cama de abundante
queso Oaxaca gratinado.

Acompañada con camote frito* 
325 gr / 471 kcal   90

Vegetariana
Todo el sabor de un champiñón portobello
gratinado con delcioso queso Oaxaca
sobre una cama de vegetales a la plancha.
                     Acompañada con camote frito* 

310 gr / 590 kcal  90

La Vegana
Hamburguesa de lentejas, zanahoria y
calabacitas. Con aguacate, puré de
camote, vinagreta de zarzamora.
El pan es 100% vegano. 
                     Acompañada con camote frito*

310 gr / 590 kcal 110

NUEVECITA

*Todas las guarniciones de papas francesas contienen 185 gr  / 1,045 kcal
*Todas las guarniciones de ensalada contienen un mix de vegetales frescos 150 gr / 45 kcal

*Todas las guarniciones de papas gajo contienen 190 gr  / 332 kcal.

Tocino 25 gr
Guacamole 30 gr
Chorizo 40 gr
Jamón 20 gr
Salchicha 80 gr
Piña 20 gr

ADEREZOS

20 Cada
ingrediente

15VERDE
Chipotle

Ranch
15

15

50 ml

50 ml

50 ml

INGREDIENTES  EXTRA  PARA  HAMBURGUESAS
SalsaExtra Queso 

Champiñones 40 gr

Cambio a Aros de Cebolla 150 gr
Crema Philadelphia 20 gr

Cambio a Camote Frito

25 gr

180 gr
Cambio a Papas Gajo 190 gr
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Fresada 250 ml

Piñada 250 ml

Conga 250 ml

Mojito 350 ml

Tejuino DMT 250 ml

Clamatazo 250 ml

Rusa Mineral 250 ml

55
55

50
40

55
42
37

38
32

60
58

75
75
75

Americano 250 ml

Espresso 30 ml

Capuccino 250 ml

Frapuccino 250 ml

Carajillo 250 ml

Café Baileys 250 ml

Café Kalhua 250 ml

REFRESCOS 26355 ml

Té de Jazmín
Bebida fría 350 ml

Agua Natural
Botella 500 ml

Agua Quina
Botella 296 ml

Vaso de jugo
Arándano, Naranja y Piña
350 ml

32

20

25

30

Perrier
Botella 330 ml

Lata 235 ml

Lata 250 ml

Heineken Cero
CERVEZA SIN ALCOHOL
Lata 355 ml

34

42

48

29

Natural o Mineral

Bebidas

 



Sabores  Frescos

680 ml
42

970 ml
58

Sabores  Exóticos

Agua de



420 ml
40

930 ml
75

Tablita Mezcal
Dos caballitos con mezcal de la casa,
blanco o reposado, acompañados
con fruta y sal de gusano. 
                  Dos caballitos de 1oz / 29.5 ml

Mezcal dmt
Acompañada con una racíon de
fruta y sal de gusano.
                     Botella 750 ml

Chapulines
Tostaditos con sal y limón.
                 40 gr

65

600

50
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70 CRISTALINO AÑEJO 35% Alc. Vol.
                   Trago 44.3ml                            Botella 700ml

REPOSADO 38% Alc. Vol.
               Trago 44.3ml                                Botella 750ml

AÑEJO 38% Alc. Vol.
                 Trago 44.3ml                              Botella 700ml

CRISTALINO AÑEJO 35% Alc. Vol.
                  Trago 44.3ml                             Botella 700ml

REPOSADO 38% Alc. Vol.
               Trago 44.3ml                            Botella 700ml

AÑEJO 38% Alc. Vol.
               Trago 44.3ml                                Botella 695ml

110

85

95

1450

980

1200

120

95

115

1700

1300

1600

 
REPOSADO 38% Alc. Vol.
               Trago 44.3ml                           Botella 695ml

PLATA 38% Alc. Vol.
               Trago 44.3ml                           Botella 695ml

BLANCO 40% Alc. Vol.
               Trago 44.3ml                           Botella 750ml

REPOSADO 38% Alc. Vol.
               Trago 44.3ml                              Botella 750ml

AÑEJO 38% Alc. Vol.
                   Trago 44.3ml                          Botella 750ml

PLATA 35% Alc. Vol.
               Trago 44.3ml                           Botella 750ml

REPOSADO 38% Alc. Vol.
               Trago 44.3ml                           Botella 750ml

65

70

85

95

105

65

80

750

800

950

1150

1350

790

980

Todas las botellas
de MEZCAL inlcuyen
dos porciones con
fruta de temporada y
sal de gusano. 

El servicio de COPEOincluye una lata de aguamineral o refresco.
El servicio de BOTELLAinlcuye cuatro latas deagua mineral o refresco. 

55

70

75

85

75

80

85

75

85

          600

          780

          860

          950

          880

          980

        1080

          850

          950



200 ml
60

CON HIELO SIN HIELO BOTELLA

52 
250 ml 750 ml

190

Tejuino frapeado con tequila y
limón. Decorado con limón y una
banderilla de tamarindo.
                  250 ml

Tejuino frapeado con mango y
chamoy. Lleva mezcal y se decora con
piña y una banderilla de tamarindo.
                  250 ml

HECHOS CON TEJUINO

70

70

Un cóctel exótico y refrescante,
hecho con jugo de naranja, toronja,
limón y chilito en polvo.
Decorado con fruta de la región.
Puedes pedirlo con tequila, ron o mezcal.

                  420 ml95

Fresca tuba compuesta con
cacahuate, manzana picada y
su respectivo mezcalito.
                  250 ml

Preparado con tuba compuesta,
mango, coco, cacahuate y
mezcal de la casa.
                  250 ml

HECHOS CON TUBA

75

75

Ron Malibú con agua de coco
natural y nuez quebrada.
Una mezcla fresca y suave.
                  250 ml

Agua de coco frapeada con leche
Carnation y curazao azul.
Pídelo con vodka o ginebra.
                  250 ml

CON  AGUA DE COCO

80

70

Fresca lechuguilla El Grullense,
rodajas de pepino y el toque
especial del mezcal.
                  250 ml

Preparado con ron blanco, limón,
hierbabuena macerada y
lechuguilla El Grullense.
                  250 ml

CON  LECHUGUILLA

70

70

CON  FRUTAS  REGIONALES

NUEVA

#EnElCorazónDeColima

Coctelería

de Comala



Menú bebidas versión  05/ 2022

 

   LAGER      4.4% Vol. Alc.   27 IBU’s  

52

Es la representación tropical de una lager alemana.
De cuerpo medio y ligera nota amarga con sabores
�orales del lúpulo en balance con el sabor de malta.
               355 ml 

   PALE ALE      5.2% Vol. Alc.   42 IBU’s  

52

De estilo americano, de aromas tropicales, cítricos y
pasi�oras. Con una apariencia cobriza y brillante.
Y un amargor que destaca los sabores de sus maltas.
               355 ml 

   PORTER      4.6% Vol. Alc.   22 IBU’s  

55

Su color y persistente espuma color crema, invitan
a hacerla volar a través del paladar. Con sabores a
corteza de pan, frutos secos, chocolate y café.
               355 ml 

   LAGER TROPICAL      3.9% Vol. Alc.   17 IBU’s  

52

La mejor lager del trópico, con cuerpo ligero y claridad 
impecable en tono pajizo. De espuma blanca, aroma
�oral y notas ligeramente cítricas.
               355 ml 

   SESSION IPA      4.7% Vol. Alc.   40 IBU’s  

55

Una refrescante experiencia de sabores tropicales.
Con un contenido de alcohol moderado que permite
vivirla una y otra vez en cualquier momento del día.
               355 ml 

   BLONDE ALE      4.2% Vol. Alc.   18 IBU’s  

58

Aroma dulce a malta con notas cítricas y �orales.
Su cebada �na y su lúpulo dan un sabor tropical que
la convierte en la mejor blonde ale de la costa.
              355 ml 

   TROPICAL LAGER      5.0% Vol. Alc.   27 IBU’s  

58

Sus aromas �orales y sabores de sus ingredientes
evocan tonos cítricos y herbales en cada trago.
Ideal para quienes gustan de tonos potentes.
              355 ml 

   BEACH DAY IPA      4.5% Vol. Alc.   39 IBU’s  

58

Una cerveza 100% tropical, sumamente refrescante,
ligera y fácil de tomar. Su sabor afrutado y sutiles
tonos �orales de malta robusta te encantarán.
              355 ml 

   LIGHT LAGER      3.8% Vol. Alc.  

58

Ligera, armoniosa y de color dorado pajizo.
Con aromas �orales y tenue dulzor maltoso.
La mejor compañía para un día de sol.
              355 ml 

Ce
rve

za



Vodka, panditas y banderilla
escarchada con chilito agridulce.
                    Tarro Grande 970 ml

Vodka, gomitas de gusanito y
banderilla escarchada con chilito.
                    Tarro Grande 970ml

75

75

Vodka, blueberry, aros de gomita y
banderilla escarchada con chilito.
                    Tarro Grande 970 ml

Smirno� Tamarindo, gomitas y
banderilla con chilito y chamoy.
                    Tarro Grande 970ml

75

80

NUEVA

NUEVA

Tarros chelados o michelados: Chico $12, Grande $15
Tarros chelados o michelados con Clamato: Chico $19, Grande $25
Tarros michelados DMT: Chico $22, Grande $27
Banderilla de tamarindo: $15    Banderilla de gomitas: $18

TARRO
CHICO

470 ml

TARRO
GRANDE

980 ml

SIN  HIELOCON  HIELO SIN  HIELO CON  HIELO

34

39

39

34

39

45

45

39

75

75

75

55

65

65

80

55

65

75

75

90

65

Con botana, acompañada con cacahuates, pepino,
jícama y chicharrones.

Chela, limón y sal

Chela, limón, sal y clamato.

Salsas, limón, sal, clamato y apio.

Salsas, limón, sal. 

Con fruta, acompañada con pepino, jícama, naranja, 
tamarindo y chamoy.

La especialidad de la casa. Con salsas, jugo de naranja,
chapulines sazonados y escarchada con sal de gusano.

Michelada

CHAMOY     MANGO     TAMARINDO     PIÑA

EX
TR

A
S

CUBETA
PREMIUM
Disponible en Stella Artois,

Michelob Ultra, Negra Modelo y

Modelo Especial.

                        6 Cervezas de 330 ml
190

Negra Modelo
Botella 355 ml

Modelo Especial
Botella 355 ml

Stella Artois
Botella 330 ml

Michelob Ultra
Botella 355 ml

36

36

38

38

Victoria
Botella 355 ml

Corona
Botella 355 ml

Corona Light
Botella 355 ml

26

26

26

Araña DMT
Disponible en Victoria,
Corona y Corona Light.
7 cervezas de 355 ml

155

Tarro Grande
Tarro 970 ml

Brutus
Vaso 680 ml

Tarrito
Tarro 470 ml

62

49

36



Clásico
El martini perfecto:
Con Vermouth y vodka.
                250 ml

Cosmopolitan
Jugos de arándano, limón y
cereza con vodka.
                250 ml 

Sucio
Vermouth rosso, vodka y
néctar de aceituna verde.
                250 ml

HERSHEYS
Leche Carnation con chocolate
Hersheys, Bailey’s y vodka.
                250 ml

M A R T I N I S

Orgasmo
Baileys y leche Carnation con
licores de cacao, avellana y
almendras.
                250 ml

sangria
Limonada mineral, jarabe y
vino tinto.
                250 ml

Bloody Mary
Clamato preparado con jugo
de limón, sal y vodka.
                250 ml 

Gin Tonic
Agua tónica con ginebra.
                250 ml

Vodka Tonic
Agua tónica con vodka.
                250 ml

Tequila Sunrise 
Tequila con jugo de naranja
natural y granadina.
                250 ml

Ruso Blanco 
Leche Carnation con vodka y
licor de café.
                250 ml

Ruso Negro
Licor de café con vodka,
servido en las rocas.
                250 ml

Mojito Cubano 
Receta tradicional cubana.
Hierbabuena, azúcar y limón
macerados con ron blanco.
                250 ml

Mojito Special 
Hierbabuena azúcar  y limón
macerados con ron Malibu.        
                250 ml

Azul Profundo 
Jugo de piña con ron Malibu,
vodka y curazao azul. 
                250 ml

Vampiro 
Sangrita con Squirt y tequila.
                250 ml

Desarmador
Vodka y jugo de naranja natural.
                250 ml

Zombie
Jugo de piña con vodka, ginebra,
tequila y curazao.
                250 ml

Long Island
Coca Cola con ron blanco, vodka,
ginebra y tequila.
                250 ml

Alfonso XIII 
Licor de almendras, Kahlúa y
leche Carnation.
                250 ml

C L Á S I C O S

frappé  IRLANDÉS
Bailey’s con leche Carnation,
rompope y granos de café.
                250 ml

JACARANDA
Concentrado de tamarindo y 
mango, con mezcal y chamoy.
                250 ml

Medias de Seda
Leche Carnation, ginebra, licor de
cacao blanco y canela en polvo.
                250 ml

Daiquiri
Jugo de limón con ron blanco y
jarabe. Elige tu sabor favorito:
Fresa, Mango o Zarzamora.
                250 ml

Colima Sky
Leche carnation con licor de
cacao, rompope y curazao.
                250 ml

ACUARIO
Mezcal blanco con jugo de
limón y curazao.
               250 ml

Piña Colada
Crema de coco y jugo de piña
con ron blanco y leche Canation.
                250 ml

Margaritas
Tequila, licor de naranja y limón.
Elige tu favorita: Limón, Naranja,
Mango, Tamarindo ó Fresa.
                250 ml

F R A P E A D O S

spritz
Vino blanco con licor de
hierbas y agua mineral.
                250 ml

chandan
Jugo de arándano con vodka,
limón y licor de cereza.
                250 ml

mezcalina
Guayaba con hierbabuena bien
maceradas y mezcal traido desde
Zapotitlán de Vadillo.
                250 ml

clericot
Vino tinto con jugo de naranja,
agua mineral, fruta picada y nuez.
                250 ml

carajillo shake
Café expreso doble con Licor 43.
Agitado y servido frio en tu mesa.
                250 ml

mimosa
Jugo de naranja con vino
blanco espumoso.
                250 ml

SANDUNGA
Mezcalito con guayaba, fresa y
hierbabuena maceradas.
                250 ml

moctezuma 
Jarabe de piña con tequila
blanco, hierbabuena fresca y
un toque de chile serrano.
                250 ml

Gavilán Reyes
Delicioso menjurje con licor de
chile ancho, jugo de toronja y sal.
                250 ml

bully
Cerveza de barril mezclada con
limón, jarabe y ron blanco.
                250 ml

E S P E C I A L E S

NUEVA

NUEVA

NUEVA

NUEVA

NUEVA

NUEVA

70

70

68

75

75

82

68

68

65

70

75

65

68

68

65

70

70

78

68

68

65

68

75

85

80

68

70

80

68

65

65

68

75

75

70

70

70

70
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Vodka, licores y jugo de naranja.
                           10 shots de 29.5 ml125
“Fenómeno óptico bebible provocado
  por la descomposición de la luz
  a través de las gotas del vodka”
                                     #sciencebitch

Mezcla perfecta de distintos licores,
servida en llamas, con propiedadesaltamente embrutecedoras.

CÁMARA DE GASES 95
200 mlM Á X I M O   D O S   P O R   P E R S O N A

Mix aleatorio del Barman.
               Shot Simple                           12 Shots

Baileys, licor de avellana,
crema batida y una cereza.
Se bebe sin meter las manos.
               Shot Simple                           12 Shots

Vodka, Carnation, crema batida y
chispas de colores. 
               Shot Simple                           12 Shots

Licor de durazno y crema de
whiskey con jarabes.
               Shot Simple                           12 Shots

Vodka Absolut mango, chamoy,
mango y escarche de chile.
               Shot Simple                           12 Shots

Vodka mezclado con jugo de
naranja y granadina.
               Shot Simple                           12 Shots

Vodka, licor de durazno, licor de
fresa y jugo de arándano.
               Shot Simple                           12 Shots

Licor de naranja Controy con
vodka y un dash de limón.
               Shot Simple                           12 Shots

Licor de anis, absenta y a volar. 
               Shot Simple                           12 Shots

Vodka con licor de Curazao.
               Shot Simple                           12 Shots

35 280

45 380

52 390

38 300

38 300

32 250

38 300

32 250

52 410

30 240

Destilado de Agave.
               Shot Simple                           12 Shots

Café frío con delicioso Licor 43.
               Shot Simple                           12 Shots

Licor de plátano, crema de coco,
crema batida y delicioso
chocolate Hershey’s.
               Shot Simple                           12 Shots

Mezcal de la casa con jugo de
arándano y chilito en polvo.
               Shot Simple                           12 Shots

Con 6 shots súper intensos
colocados aleatoreamente.
                    12 Shots

Ron Malibú con crema de coco y 
piña dulce macerada.
               Shot Simple                           12 Shots

Tequila con jugo de naranja,
escarche de chile y chamoy.
               Shot Simple                           12 Shots

Jack Daniel’s Honey, rompope,
Baileys y escarche de chocolate.
               Shot Simple                           12 Shots

35 280

42 330

52 390

48 380

190

42 330

35 280

52 410

Todos los SHOTS
inlcuidos en esta pá

gina

se sirven de 1.5 oz.

Los shots del ARCOIRIS

se sirven de 1 oz

NUEVO

NUEVO

NUEVO

NUEVO

NUEVO

NUEVO

NUEVO



WHISKY & WHISKEY

BRANDY

RON

GINEBRA

COGNAC

VINO TINTO

VODKA

Torres 5
Torres 10

44.3 ml

44.3 ml

700 ml

700 ml

700
850

70
80

80
80

120
190

75
120
150

Jack Daniel’s Old No. 7
Jack Daniel’s Honey
Buchanan’s 12
Buchanan’s 18
Johnnie Walker Red Label
Johnnie Walker Black Label
Johnnie Walker Double Black

44.3 ml

44.3 ml

44.3 ml

44.3 ml

44.3 ml

44.3 ml

44.3 ml

700 ml

700 ml

750 ml

750 ml

700 ml

750 ml

750 ml

950
950

1400
2200

880
1400
1700

700
700

1400
750
750
750
900
800

1200
700

Bacardí Blanco
Appleton Special
Appleton State Añejo 12
Malibu
Captain Morgan
Havana Club Añejo Especial
Havana Club 7
Matusalem Clásico
Matusalem Reserva 18
The Kraken

44.3 ml

44.3 ml

44.3 ml

44.3 ml

44.3 ml

44.3 ml

44.3 ml

44.3 ml

44.3 ml

44.3 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

65
65

115
70
70
70
75
70
95
70

Riunite Lambrusco
Riunite Vibrante
Casillero del Diablo Merlot
Casillero del Diablo Sauvignon
Gran Sangre de Toro Sauvignon

150 ml

150 ml

150 ml

150 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

400
480
480
480
580

70
80
80
80

130
   130

150

Rémy Martin  V.S.O.P.
Martell  V.S.O.P.
Hennessy  V.S.O.P.

44.3 ml

44.3 ml

44.3 ml

750 ml

750 ml

750 ml

1900
1700
1900

Tanqueray
Bombay

44.3 ml

44.3 ml

750 ml

750 ml

1100
1100

90
90

Absolut Azul
Absolut Sabores
Smirno�
Grey Goose

44.3 ml

44.3 ml

44.3 ml

44.3 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750
750
700

1100

70
70
65
95

Jägermeister
Licor alemán de

56 distintas 
hierbas.

750 ml 

800

Fernet Branca
Licor de hierbas

maceradas en
alcohol de vino.

45 ml

85

Licor 43
Licor español de

43 distintos
ingredientes del 

mediterráneo.
45 ml

75

Absinth
Licor de ajenjo
a base de hierbas y
aromáticos.
45 ml

  90

Baileys
Delicioso licor de
crema de whisky
irlandés.
60 ml

  80

Hpnotiq
Licor de frutas
tropicales 
hecho con vodka y
cognac.
45 ml

  90

45 ml

85

750 ml

850

Los tragos y botellas de Cremas y Licores
NO INCLUYEN SERVICIO.

Copas y botellas
El servicio de COPEO incluye una lata
de agua mineral o refresco de 355ml.
El servicio de BOTELLA incluye cuatro
latas de agua mineral o refresco 355ml. 

Cremas y

TRAGO BOTELLA

TRAGO BOTELLA

TRAGO BOTELLA

TRAGO BOTELLA

TRAGO BOTELLA

TRAGO BOTELLA

TRAGO BOTELLA
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